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Producenci serkow oszukuja konsumentow
Fundacja Pro-Test, 07.10.2009

Co trzeci z 12 przetestowanych serkéw wiejskich réznych marek zawieral konserwanty chemiczne.
Producenci nie informowali o tym konsumentow.

Fundacja Pro-Test zlecita akredytowanemu laboratorium w Niemczech wykonanie badan probek 12 marek
serkow wiejskich zakupionych na polskim rynku. Badania wykazaly, ze w czterech probkach marek:
Mlekovita, Pilos, OSM Garwolin i Paturages znajduja si¢ konserwanty chemiczne. Tymczasem informacji o
ich zawarto$ci producenci nie umieszczaja na opakowaniach, co jest niezgodne z obowiazujacym prawem.
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Serki wiejskie sa naturalng, mato przetworzona i zdrowa zywno$cia, o czym przypominaja sami producenci
czgsto umieszczajac na etykiecie informacjg: "produkt naturalny" lub "bez konserwantéw".

U

Samo dodawanie konserwantéw chemicznych do serkow jest dozwolone przepisami, ktore okreslaja limity 1
warunki ich wykorzystania. Naklada to jednak na producentow obowiazek uczciwego poinformowania
konsumentow o stosowanych dodatkach. Dzigki tej informacji konsumenci moga $wiadomie wybierac
zywnos¢ bardziej naturalna, co zreszta - wraz ze wzrastajaca Swiadomoscia zasad zdrowego odzywiania - staje
si¢ modne. Niedopuszczalna jest jednak sytuacja, w ktérej nieuczciwi producenci wykorzystuja t¢ mode,
przedstawiajac swoje produkty jako naturalne, podczas gdy w rzeczywisto$ci dodaja do nich konserwanty
chemiczne. Tymczasem na opakowaniach badanych serkow, w ktorych w tescie Fundacji Pro-Test wykryto
kwas sorbowy, znajdowaty si¢ nastgpujace informacje: "bez konserwantow" (Pilos), "tylko z naturalnych
sktadnikow" (OSM Garwolin) czy "naturalny" (Paturages 1 Mlekovita).
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Co zbadano?

U

W tescie wzigto udzial 12 naturalnych serkow wiejskich nastgpujacych marek: Garwolin, Krasnystaw,
Mlekovita, Paturages (wyprodukowany przez Starco ZM Sp. z 0.0.), Piatnica, Pilos (wyprodukowany przez
OSM w Kole), Real Quality (wyprodukowany przez SM Mlekpol ZPM Rolmlecz w Radomiu), Rolmlecz,
Serek Wiejski z Lowicza, Sokotéw Podlaski, TIP (wyprodukowany przez OSM Wtoszczowa) 1 Wloszczowa.
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Najlepszy w tescie okazal si¢ Serek Wiejski Piatnica.

U

W ramach testu oceniono nastgpujace parametry serkow wiejskich:
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- oznakowanie etykiety;

U

- zgodnos¢ deklarowanej warto$ci odzywczej z oznaczona przez laboratorium (zawarto$¢ thuszczu,
biatka 1 soli);
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- naturalno$¢ sktadu (ocena obecnos$ci substancji dodatkowych - zagestnikéw: E407, E410 1 E440, a
takze konserwantow chemicznych);

J

- czystos¢ mikrobiologiczna (obecno$¢ bakterii chorobotwoérczych: Listeria monocytogenes oraz
Staphylococcus aureus);
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- cechy sensoryczne (wyglad, konsystencja, zapach i smak).
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Wyniki testu dotycza badanych probek serkow.
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Pelne wyniki 1 dodatkowe informacje:
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Redakcja Pro-Test

U

tel. 0-609-125-137

U

e-mail: redakcja@Pro-Test.pl

U

www.Pro-Test.pl

U

Fundacja Pro-Test jest wydawca magazynu Pro-Test (dawniej "Swiat Konsumenta") i nalezy do
miedzynarodowe] organizacji testujacej produkty, ICRT (International Consumer Research & Testing),
zrzeszajacej 41 instytucji konsumenckich z 37 panstw.

J

J



